ako dolgo si 7e s Sanlo-
masom?

»Pridel sem februatja
2000. Letnik1999 sem
Ie spremljal, 2000 pa je prvi,
pri katerem sem sodeloval ves
€as, od vinograda naprej.«
Kakine so bili tvoje ideje o
tem, kaj prideiati, leta 200G,
ko si prisel v Istra?

»Pokudali tukajinja rdeta vi-
na, e posebno refosk, je hil
zame 30k. Wrepka in kislz.
Spominjala so me na sorto
tannat iz Madirana izpred
dvajsetih let. Prigel sem tudi v
drugaino kultumo :)knlm. z
drugacnim jezikor i
lo tezko takoj dolocil
refosk pridelati. A kmalu smo
ga nadli. Ko posluéam okoli-
Ske ljudi, ki zagovarjajo saje-
nje cahernel sauvignona in
merlota ter kréenje refoska ...
Zame je lo nesmise!. Refodk je

bil nzpatao pridelovan, S
sli v vinograd Pe
(vzgojna oblika, Kier se ‘amska
trta'vzpenja po ogu.uiu} je po-
Vsem neprimerna. Sam sent si
iekel, da ima ta sorta patenci-
al, biti na trgu s tako drugac-
nim vinom je prednost. A o
tem je bilo tezke preprical: lju-
di. Ludvik mi je zaupal in sku-
paj sva dobro opravila deio.
Danes je vinograd Ze lepo izo-
blikovan, e nam je # uspelo
znizali, ¥ njem e mogote pri-
celati vino najvedje kakovesli.
Vinograd je kot velika ladja.
Ne mores mu na hitro spreme-
niti snieri, kot na primer pri
avlomabilu. Panosen sem na
idejo, da je mop
pricelati top vir
upostevanje tra
re, za spostovarje. Sem Ie
svelovalec n ne ).IDI‘ ik
priSei in pricigal, da refosk m

Claude Gros

Enolog iz Narbonna (Languedoc, Francija): po sedmih letih lahko
z gotovostjo trdimo, da je imel Ludvik Glavina, lastnik kleti
Santomas, svetovljan in pos1ovnez dober nos, ko ga je najel za
svetovalca v svoji kleti; o njem je pred leti dejal »Znova nas uci
stvari, ki smo jih poceh kot otroci, a smo jih skozi eno generacijo
pozabrl:. Njegov laboratorij so njegova usta.«

dober, da je treba posaditi

syrah ali pa cabemel sauvi-
gnon. Sam se maram nauditi
et 6d vas kol vi od mene.«s

Kako sodslujes s Tamat?

farinp je eder
maitre de chai (gl
a nima prr-dmam
Tamara Gl

paj, prisla je tudi na moje po-
sestvo v chaleau La Negly v
Languedoc. Zelo dobro razu-
me zeen2 vin, Se posebno

cima, kake se dela
rosé, Zame je najzahlesneje
pridelati ravno rosé. Tamari je
ros¢ CasmeRe 2006 zelo do-
bro uspel.«

Kje si danes, pe sedmils letih?
Na polovici poli, morda prak-
titno pri koncu? Imas Se ve-
dno pogeabe?

(Smehj »Tamar sem danes
povedal, da sem lukaj, da jo
nauéim ribariti, ne pa ji dajati
rib. Zame ni zanimivo, da je

advisna od mene. Mnogo sva
poskudala skupaj in pomemb-
no je, da si zgradi lastno oseb-
nost kot enolog. Ponovno gre
za medsebojno spostovanie.«
Kakien je letnik 20067
ik 2006 je res tud
wrimeravi s Franciio, ker je bi-
lo razmeroma viaino. Zelo
vravnolefen letnik, krasen za
refodk. Ima zelo veliko sadno-
sti, mehke tanine, nizko kisli
nerjavi 7 obicajnimi letn
i da gre za najboljie
i sem ga poskusil v tej

t, v

kleti.s

Mislim, da so tudi drugi refo-
$ki letnika 2006 dokaj prijetni
za pitje, kar ni prav pogosto.
Si poskusil kaj v okofici?
=V 2006 sc tudi obicajni svefi

reicdki bolj elegantni
lem si lahko gredstavijad, ka-
k3ni 50 tap refoski. Fnlm:ga tele-

Kateri so tvoji drugi projekti?

oV La Negly (na posestvu v
Languedocu, Ker je partaer)
Zelimo  letos  napoiniti
500.000 steklenic, mogote
celo 700.000 in v dveh letih
milijon. Gre za vina razliérih

cenovnih razredov; od 2 evrov
da listin za 70 ali $0. Delam
tudi v Bordeauxu na razliénih
koncih. Zares dobre rez |Ilatc

vam potoval.
Bodo Indijci zatel
=Bodo, bodo. Indija je vel
v vzponu, gre za 200 milijoney
potencialnih pivcev vina. Gre
zamoj prvi ohisk te defele. Ze-
lim razumeti ljudi, kulturo, nji-
have navade. Prinajam kot
svelovalec. V najvedji regiji,
Nasik, bom govoril ¢ clanju
wina, sretal hom mnoga ljudi.«
Kaj je najboljse pri tvojern de-
ln enoioga svetovalca?
sMajbolise je srecevali fjudiin
sklepati prijateljstva. Vinsko
syelovanje je samo po sebi
dolgetasno. Vedno gre 7za
enaka oblike, a na sreto ve-
dno z drugimi ljudmi. Kot sve-
tovalec si ne morem privoscili,
da bi prideloval vino po svo-
jen okusy, spodtoali moram
narotnika in njegova vina.
Svoje vino pridelujem v svoji
Kleli.«

So kaksni enologi svely ai,
ki delajo svoja vina Pf; ygjin
strankah?

»Kaj pa vem. V entod klagiso-
delujem z Michelom Rallai-
dom (najslavneii enolog sve-

I'ole; Monda\r 0.
shondoving l(l.:!cun-emarecl
ga ni predstavil v pravi luéi.
Ne gre za arogantnega &loveka
scigaro. Rad uliva v fivij
3 kadar dela, dela trdo in zlo
resno. Tako kot vsa njegova
ekipa. Mondaovino je karikatu-
ra. Enolodko svelovanje pred-
stavija v napalni ludi.=

meseci sem namadil
golf. UZivam v naravi.
jo v tem, ker si moras vzeti
Cas, ki ga pa nimam.«

Tvoj najvecii uspeh?

=Uspeh ni v vinu, je v ljudeh,
ki z mano detijo uZitke, ko po-
kuszjo vino. Vino je le credje
2a vzposlavljanje dotrih med-
sebojnih otlnosov.«

Rabert Gorjak




