Salzburger Woche
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Der Nachwuchs: Tamara Glavina (San-
tomas) verkostet ihren ersten Cabernet.

LIFE-KULINARIUM

Der alte Mann: SiBwein-Spezialist
Stanko Curin ist Winzer des Jahres 2006,
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Der Osterreicher: Erich Krutzler leitet
das slowenische Weingut Dveri-Pax.

Der Innovati
spriiht vor Energie und Ideen.

Qualitativer Quantensprung

Slowenien ist (auch) eine
Weinreise wert, denn

die Topwinzer des
Nachbarlandes haben
mittlerweile den Anschluss
an die Spitze geschafft.

MICHAEL STADLER

Noch vor zehn Jahren galt Slowe-
aien als eine Art kulinarisches
Niemandsland. Die Winzer wa-
ren an Genossenschaften ,geket-
tet", denen es in erster Linie um
Quantitit ging, und auch die
Sastronomie glaubte, Giste vor-
aehmlich mit grofen Portionen

anlocken zu miissen. Pioniere
wie Aleg Kristan2i¢ vom Weingut
Movia, engagierte Wirte wie die

der die

Slavka ﬁauened!r im Gesp:ach mit dem Sc

Familie Medod vom Restaurant
»Nova Vas"” in Setovlje, um exem-
plarisch zwei hervorzuheben,

Janez Istenic,

und viele andere leiteten den
Umschwung ein. Heute prisen-
tiert sich Slowenien als iiberaus
spannende kulinarische Land-
schaft, die es zu entdecken lohnt.

FEine, die das Potenzial der slo-
wenischen Weine frith erkannte,
ist die Salzburgerin Slavka Frau-
eneder. Vor neun Jahren griinde-
te sie ihre Firma, die sich mit
dem Vertrieb slowenischer Wei-
ne in Osterreich beschiftigt.
Riickblickend meint Fraueneder:
.Der Schritt war mutig, fir da
mals vielleicht zu mutig, denn
viele Osterreicher kannten Slo-
wenien gar nicht.” - Die Unter-
nehmerin zog kurzerhand die

betreibt. HAELSTADLER

Konseq 1 und erweiterte
ihr Geschifisfeld um die Organi-

: 7EE WEIN-KOSTNOTIZEN

SLOWENIEN

Merlot, Duft nach Beeren, lwmprw. Ia:m«n
reiches

ziseliert, harmonisch, samtig, quier Trinkdluss, |

Knapp 100 Weine von zehn der
Sloweniens auf dem Prifstand: Vorgestelit
wird in Folge der jewels am besten bewertete
Tropfen jedes Winzers, Ein Grodtell davan ist
in Salzhurg dber Slavka Fraueneder , Slowe-
nische Weine & Reisen (Tel.-Nr, 0662/623430,
Fax: DW 15, Intemnet: wwwe.wein-eisen.com)
erhiiltlich. Bewertung in den Kostnatizen: von
1 (ausgezeichnet) bis 5 {ungendgend).

awetschken) feine Rostaromen. pnnkw z,o

SANTOMAS
REFOSK ANTONIUS (2001): Hollerbeeren in
der Nase, beachtliche Power am Gaumen,
wunderbare Balance von Frucht, Séure und
Tannin, harmonisch, gute Lange. Punkte: 1,7

I « komplex. Punkte: 2,1

DVERI-PAX
RENSKIRIZLING .E” (2005): imd\hgeﬁn?s
sein der Nase, prignante Saure, viel
ges Fruchtspektrum mit Marillen- und Man-
gonoten, beeindruckende Mineralik, klar kon-
twrier, sortentypisch, kompakt. Punkte: 1,7

Pnnkbe 'i 3

STURM STEYER
MOVIA PREPOVEDAN smu Verbotenes Obst®  DISECI TRAMINEC Eisweln czoon s(hdne
REBULA (2004]: eleganter Duft, dichtes Bu- (2005 T Duft,
kett, am Gaumen reife Bimen, Mandeln und vielschichtige Nunlgnulrn,wmld!rbar: treme FruchtsiiBe, perfekte I!alam. prignan
Vanille, wirzig, markante Tannine, kompakt,  FruchtsiBe, feine Séure, softig. Punkte:1,5  te Traminemote, kompakt,
sehrlanger Atemim Abgang.  Punkte: 1,6 sehir langer Atem im Abgang.
ISTENIC PS.: Dass Danilo Steyer fir die Rebsorte Tra-
SIMCIC PAESTIGE BFUT 0I): Wassische iner eine qute Hand hat, beweist auch sein
TEODOR BELO (2005): {70 % Chardonnay, 30 % gelungener Gewlirztraminersekt (2001).
Rebula, Pinot Gris & Tokal. Pmol Noit), fruchti
note in der Nase, dicht, lisst am Gaumendie  senkrduter und griine Apfel, vitale Saure, gme CURIN-PRAPROTNIK
Muskeln spielen, opulent. Punkte: 2,2 Perlage, animierend, tolle Lange. Punkte: 1,6 SIPON Eiswein (2004): markante Williamsbir-
nennotein der N i
JARONCIC PROTHER e e ot
CAROLINA RDECA

aus Cabernet Sauvignon, Cabemelﬁanc&

[« (
Duft, intensive Frucht (Steinabst, Apfe], fein

dennach mit Finesse ausgebaut, ichner

Schmelz, Tinkgenuss pur. ~ Punkte: 1,4

sation von Slowenien-Reisen.
Seither brachte sie zahllose
Gruppen aus Salzburg in das
Nachbarland.

Das Risiko hat sich gelohnt,
denn mittlerweile schafften Slo-
weniens Topwinzer den An-
schluss an die internationale
Spitze, wovon Auszeichnungen
bei Bewerben in Briissel, Lon-
don, Briissel, etc. kiinden. Und
Fraueneder darf sich freuen, ei-
nen Grofteil der hoch dekorier-
ten Betriebe fiir Osterreich ex-
Klusivim Programm zu haben.

INFORMATIONEN

Slowenisches
Tourismusbiro
|010W|en, Opernring 1

Internet: wwwislovenia.info



