Pokusina

Refosk je veliko vino

V Santomasovih antoniusih se da uZivati - Josko Rencel, pesnik
terana, je vino staral Sest let — Bo teran res le enoletno vino?

Danasnji pridelovalci refoska so v raju in med pndelomlce refoika Stejem tudi tiste, ki pri-

delujejo kr.

teran, Kar koli pridobijo pod tema imenoma, se proda za med. Se posebno

zvesti odjemalci so Ljubljanéani. Vsako leto okrog Martina med kupci refoska zavlada pre-
plah in kdor ima doma sodéek s pipico, si bo skusal zagotoviti svoj ducat litrov ali morda dva.

Vedno znova se ¢udim temu
preplahu - refo3k namre€ ni po-
ceni, V njegovi prestolnici Ma-
rezigah so ceno za liter odprte-
ga postavili na 500 tolarjev, tisti
v buteljki lahko stane tudi tiso&.
Povpralevanje presega ponud-
bo in ljubitelji refoska so zado-
voljni Ze, ¢e dobijo svoj deleZ.
Donos pet kilogramov na trto
ni nikakr$na ov pridelo-
valei nimajo prav nobenega in-
teresa, da bi to kakor koli spre-
minjali. Proda se namreé vse.

Ne do refoska ne do terana
nisem imel nikoli posebnega
nagnjenja, dokler nisem spo-
znal dveh vinarjev. Pokazala sta
mi, da je refosk lahko tudi kaj
vet kot to, kar danes dobimo
pod tem imenom. Prvi je Lud-
vik Glavina, &igar vina polnijo

pod bagomo znamko Santo-
Smaru pri Kopru
pravi, da je iz Istre.
Njegov rt.l'n§k 97 antonius Fe
na prvi vdih obljublja odmik od
Klasignosti. Je 18 mesecev Solan
v francoskih barikih in n
ran. To je za refosk, ki
uZival slovesa velikega vina, ze-
lo drugae. Glavina Zeli refosk,
ki mu je zelo ljub, povzdigniti
na vi$jo raven. V ta namen se je
povezal s Claudom Grosom,
francoskim enologom iz Langu-
edoca. Pred dnevi sta pripravila
degustacijo, na kateri sta Zzelela
prikazati, kaj zmore refosk. Na-
vzodih je bilo tudi nekaj pride-
lovalcev tega vina.
Med Stirimi mladimi refoski
letnika 2000 smo tistega Bruna
Rojaca razglasili za Solski pri-

Problem refoska je po mnenju enologa Clauda Grosa prevelika
obremenjenost, nezrelost, ki mu daje med drugim zelene rone, o
katerih celo pravimo, da so znacilni. Se posebno problematicna
Je vzgojna oblika pergola, ki nikeli ne more dati takine
kakovosti kot enojni ali dvojni guyot. Refosk pri Santomasu

rodimed 1,2 in 1,5 kilograma na tro.

‘e je zrel in koncentriran,

bo prenesel rudi Solanje v bariku. Ludvik Glavina je Se pristavil:
»Refosk smo zadeli pridelovati v podnebju, ki ga zagovarja kot
enoletno vino. A verjel sem, da je lahko veliko vino.«

mer, kaj je danes dober refosk.
Tipiéno sortai intenzivni mlad
vonj, rdee sadje, izrazite kisli-
ne. Saj ga poznate. Santomasov
je bil drugaéen, bolj Sirok v vseh
pogledih. V vonju manj intenzi
ven in z nekaj zad¢imbami. Telo
je imel polnejse in bolj uravno-
tezeno, odhod prijeten in precej
dolg. Vieden. Dusan Brejc je ob
tem vinu zastavil vprasanji s te-
Zo: ali je to Se refosk in ali je to
sploh pomembno.

Sledila je vertikala refolka
antonius. Notoriéni '97 ima S¢
vedno zelo mlado intenzivno
rdeéo barvo, dobil je Ze nekaj
arome po usnju, animali¢ni to-
ni, tudi dimne note. V ozadju se
skriva ¢rni ribez. Letnik "98 je
imel podoben senzoriden profil,
kar je zelo pomembno za kup-
ce. Konsistentnost je namreé
pomf.mhnd Bil je precej bolj
zadinjen, saj se vpliv barikov S¢
ni vklopil v sicer nekaj manj bo-
gato telo. Nageljinove Zbice, va-
nilja, sl in malce bolj tani¢en
kot '97. Iz 99 je e bolj Strlel
vpliv barika, predvsem kot
zami¢ne note. Dosti alkohol:
zmernih kislin. Ko smo pok
letnik 2000, je bilo vsem jasno,
salrat ema ER oad. <tareitih ¥




